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DOY GRACIAS A DIODS CREADOR:
FOR GUIARME AL FINAL DE ESTA MI FRIMER META

- A MIS FADRES FDF SU ETERMA COMREENSION Y AFOYO
UIENES SIEMFRE SE DEDICAROM DANDONOS LO MEJOR ©ON AMOR Y CARING,
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i A IS HERMANOS MARCOS, LUIS ANTONIC ¥ FRAMCISCO GAERRIEL PAaRA
S GUE  FUEDAN  TOMAR  ALGUN INSENTIVO EARA LUCHAR ZMN ESTA  VIDA Y
gPEALIZAE LD QUE MAS SE ANELA.

A MISE ABUELTITOS FALLECIDOS; A MIS TIOS MARIO Y LUFE;  HamD;
A5 AARDON Y FETREA; A CADA UMD DE SUS HITOS: MIS FEIMGE.

A0 MIS  ABUELITOS CDESAR Y CELIA; & M
S RECTOR Y TOLA; JUAN ALEERTD Y DHELA
2 SILVIA;  LALD Y LULYU; VICTOR ¥ LOLA
ESUS HIJOZ: MIS PRIMOS.

I8 TIDs LCESAR Y LUPE;
UIiS ¥ BERTHA; SILVERIOD Y
A J. ARTURD Y & CADA UND  DE

% ¥ UM RECOMOQZIMIENTG MUY ESFECIAL FaRA QUIENES DE UNA U OTES

%FUPMA INTEVINIERON EN MI FORMADION COMO INDIVIDUD INDERENGIENTE

ﬁfN MIS EBTUDIOSE ¥ MITRARAIO:

& MNORMS AMEELICA MIFRAMAR # JADINTO EVYILA # MASDALEMA FELSUERET

fDIANé SANCHE?Z * MOEMI SANCHE?Z = BABRIEL ¢ HERIEERTH VMATQUE? =
JuaN T, DLﬁTﬁ # HUMEBERTO MEJIS % CARLDS TORDERMN = CaRL0s  E.

MEDINA = ANGELICA ¥ SANGRA SLORIA ¢ JU FIGUERDA = HEDTCOR BLISTARS =
o, ARANDA = mETUﬁB HUETADD * MARY DE LA FOM UABRD ¢ SUILLERMO
GUZMAN  # TARMEN FLORES = SUSANA VILLA % REATRIZ FELIZ % DOLORES
ELTRAN = HHFID VALENLUELﬁ *¥ RAFAEL BRIZUELA ¥ LLORENZO TDF ES %
SUALU  LOoFPEZ % LIVIER CACHO # ISIDRO DUEVAS % PEDRD COLSA = FOSA
ANCHEZ % SALVADOR EBARRERA # EALL CANINO = VICTOR FLHTh *  RUTH
DNTENEmFD * SOLEDAD # EVANGELINA ISHIHARA ¥ FAM. LOFEZ VARGAS =
OMFAMERDS DE LA DELEGACZION DE SERVICIOS MIGRATORIOE DE ESTa
TUDAD DE ENSENADA * COMEAMERDS DEL E.N.T.5.35. EM L& £IUDAD ©DE
EXICD %

- "UN RAYD DE L.UZ ES SIEMFRE MAS FUERTE GUE LA.INNENCIDAD DE L&
OSCURIDAD; ASI ES LA ESPERANZA™
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~primevos  pasos en 2] desarrvollo de  Este  trabajo  se
oncen Nakaminate, Japon; en esta localidad se trabaja el
e:funa manara cotidiana, por 1o cuwal se efectuaron
abaciones en video de manipulaciln vy procesadao.

Trestructurs del  video =2 desarrollh mediante una
duccitn con refarencias a la forma de consumc de pulps en el
testo nacional, tipo de manejo comercial y caracteristicas
cimnales d=l organismo.

Fosteriormente se hace mencidn sl Japhn, pals de  alta
diciZn en el manejo de productos pesqueros, v se mostrara  una
eni de stapas importantez en el procesamiento del  citads

'or Mltims se plantea gue este rvecurso 8s muy versadtil en sg
ulec v proceszdos, con 1o que  se  puede acoplar & las
¢ del mercado nacional. El producto tipo japones es MLy

consumidor, por lo que se menciona que el desarvollo
_ y tecnolbgico de nuestro pals pueds  ampliarcs  con
imientos ¥ teocnicas que diversifigquen y mejoren la
cia y calidad de los productos marinos.

NTGS CONSTITUYENTES

trabajo sz estructure de la siguisnte forma:

Intraducc-itn: referencias del recurso y formas de consumo.

-Deséfrmllo del procesor secuencia del  procesamients  de
organismes  medianos y grandes; y de organismos pequeffos,
eglin la técnica japonesa.

omentariss  finales: posibilidad de aplicar el procesado
ipa japones" en México.
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perscnal  de  una empacadora de
.' 1 abt"l“ 25,
Duraczidn
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& 60 minutos para favorecer su tew-—
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Corte =0 trozo de pulps cocideo en
carne blanca.

snoa Y magra lo gue significa gue

[ag e

= aran diversidad d=

Misms
&l

MENCLShan.
Duracitn 13 seq.

Aomby

. 1 —r o — =1i = e e} = o
SRUIPSs en su o tinta a laz veracruzansg, cokotel vuslwy
ceviche de pulps, téntaculems asados, enssal
poy mencicnaralgunos.
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in  embargo muchas de =llaos no son Conosidos vy los
Gue =2 Conmocen nn =2 gncuentran en un regimen
alimenticia diversificadna, -
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sta del mercado negrao.
uracidn 5 seq.

MMuchos  otros prefieren les cockislas preparados
establecimientos como los mercados,  restaurante
‘alguno que otro en puestos ambulantes,
lﬂ.-:'a‘ -
S

en
¥

Acercamiznto a pulpo cocido en establecimientos.
Duracidn 10 seq.

- VOZ:

UEm 1z mayoris de estos casoe la epidermis del pulpa
tiends= 3 perderss; cuvs coloracidn despuss del
cooimients va  desds =1 rojo-rosado, hasta =21 cafe-

naranja. "

Mapa de 1a repliblica mexicana, remarcando su Ccontorno
litaral con  flechas. En la parte superior bt
subtitule aparsce "Unicac:idn del recurso v produccitn”
Duracitn 7 saq.

VOZ:
"URICACION DEL RECURSO Y PRODUCSION MACTIONAL,

Lone un litoral de 10,000 Em, Mé&xica tiene Una

iva en la produccidn de ouloo”

'Spa de 1s veplblicas Mexicana colorszande los prinoci——
2= estados pesczdorvrss ds pulpo.

Duracidn 7 seg.

VOz7Z:

=n == =s=tado de  Yucatsn, Campsche, Jalisco,

=
Guerrers y Baja California Sur. "

Fulpo en blaoques congelados, dos flechas sefalan los

S enunciadeos: "Exportacitn”, "Consumo intermao”;
- posteriormente uha arkfiga ejamplifica an L

Porcentaje mayor la sxportacifn de pul po.
Duracitn 10 s=g.

voz:

cotel producto s  destinads orincipalmente para
.~ @xportacibn en la presentacidn de fresco congel ado,
dejando una pequeda cantidad pars consumz interno”
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Grafica de volumen de captura 1988, Al

FepresEsntando 1oz molussos mas impo
comercialmen
Duvracidn 20

importants si se taoma =n cuenta q
valumanss  de  captura para ostidn vy almejs =
fusr-on de SE, 118 v 20,884 tonsladas de pEso viveo
comparacidn con las 2,346 teneladas de pulpo.
GFrafic de los powcocentajes produscibn Cz  moluscos

Isas,. Al
importancis comercial.
Duracidn 132 s=g.
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Erifica que compara la diferencis de divizas ab
En la pesqueria d= pulpo de 19985 3 19899,

Duracidn 14 seg.

afin de 1398% representd un pavlods importante

1 rzial  del  pulps wa  gue  dz
ciza fue de 56,3394 millones de
marco de *mgu;tancia Comey o i

avanzo del 7o, lugar en 139282
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&5 especies de valor comsrcial gues se capburan
Octopus mayan Vossy Solis en el estads ds Yucathn
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la pantalls por o
comercial sn onusstro pa

cambian las agen generada: =]l 105 2xtremss  de
= importancia
=n donde se

1
S

pesca.
Duraci®n 11 =seg.

VOoz:
"Oetopus vulgaris en el estado de Veracruz durante
todo el afno caon talla mawima de 1.C m v mlnima de .30

e cambian las imbgenes de los exremss por las de obro
culpz Cuya  importancia comercial es menor poy su
corre

imagen covyespondients v 13 mons donde s2 osxplobs mun-—
dialmens=.
Duracidn 15 ==qg.

"Oetopus bimaculatus gue esta comprendido en la costa
G P
i i e n

- = . 7. - - — e 1 — r— e
118 Y ol fao de= Califormia

Se muestra una sscena genseval de la  glanta de trats-—
mi=nto pars pulps, 2n ls parts superior de la pantallas
= sncuantra =1 dezplegado de "De=saryolls del
procesa’, &1 como 52 describs la formas 2n 1z gues la
materia prima s£ encusnira.

Duracidn 15 ==2g3.

VOzZ:
"DESARROLLG DEL PROCESQO.
£l ErionC=sa == inicis fon pulpo Ev1sCeraco, gL =&

sncuentya  en  blogues de aproximadamente 20 Kg  o/uj;
Es=ios =on dessongslados parcialments pars poder
separar lo= organismos.
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Hombyes introducisnds bBlogues d
de madera.
Duraciktn 7 seg.

il
T3
L

"S& introducen de 3 a2 10 bBlogues o bolsas =n oun barvil
rotatoric que contiens agua dulcocel”

magen de un motor smple2ads pcars mover

=5 s encuentran conectados por pares & un
n

~J




Se mueztiran log barriles con la modalidad de cerrarlaos
‘mediante una tapa methlica asi como su funciocnamiento.
Duracisn 12 seq.

VOZ:

"Agqulse resaliza un primer lavado del producto.  Cads
barril e=s cCcerrado mediante una tapa methlica de acero
inoxidabls v una ssponja o cubisrts suave son 1a  sual

== avita gue =1 sgua salga."
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llpu evaclads del barrild Y pUEE Lo en
corte.
Durascidbn 10

i

25 .

& m&ks de lawvado =1 oulpo =s
moSlusco pey
=2 pierdan susS prooe

= ir I producte para =l
cor k Copn WUt acercamiento al realizarle.
Duirac
vOozZ:
"Ee procede sntonceas LE omanipulacibn de=l producio,
gus conzisgtes on sfectuar wun corte =n =2l molusco;  es=te
se realiza tomands 2l pulpo con ula manos de tal foarma
que laos brazos del pulpe spunten hacis =1 frente v la
cabeza hacis abtvas v hacisz abajo, com la obtvrs mano  se
sostiene un cuwchills largo, con 21 cusl == vealira un

e ~ -

corte que ve desde =] pico hasts =n medic de los ojos,
las cuales no san exbirpados.”

Hombrss llsvando bultos de ssl, aszi como colocandos uns
manguers para llenado con agua a & ambients
¥ H i cls sOUS caliente madiants
L=

Dur ax

vaz:

"Misentrasel pulps ez corta
xtraldo == llena con agus
al gus se agregamn sal para
o 30 litros de agua calient

82 muestran bultos de sal preparados para su introdo-
coihn a cads uno de leo= barviles asi como hombras

llevanda la =
Duracidn 16 ==

VOZ:

"la salmuera utilizada representa un gran factor en el
sabor del producto. AqQul s2 1lega a smplear un madxims
de 17 g por cada 250 Hg de pulpo."
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Sdesprenda, ocaszionando Con st
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fccena 7.

—ﬁéﬁa 48,

43,

= Llevado de agua nallente

sefalando ciertas caracteris-
ticas para su adecuado emples en el procesca.
Duracitn 10 =s=g.

VOZ:

"El agua calisnte tiene como funcibn rvizar los tenta——
culos del pulpo vy davles consistencia, promoviendo 1la
textura caracteristica de su carne."

Hombres introduciendo el producto despugs de gue =l
corte ha sido sfzctuado vy 13 =al v =21 agus  calisnte
han =ido previamencte  pusstos =0 =1 interior del
barril.

Duracitn 17 seg.

voz

"Un pasao importante es gue: =] pulpo debe ser agregado
despues del agua cxliente, ya que 21 agua rcaliente
directa sobre la piel de los moluscos provoca que esta

pulpos d= mala oa

Barviles girando, tanto para organismos pequefics coms
para organismos grandes, con estancias de  tiempo

Ad fevrontos

.42..' =a
Duracidn 15 =se=g.

YO7Z:

"Em 1z =i Barviles == dsjan girando
de 20 3 pEra organismos  grandes; oAars
puloos pegqusefos (aprnAlmadamenLE 30 cm} 21 tiempz es
de 2 horas 2n oromeadicg

Barriles =z los gque se les retira =1 agua despues del
tiempx corvespondisnts

Duracidn 10 seq.

VozZ:

"los  barrviles son drenados sin sacar los  pulpos.  En
s=guida se adicicna agus limpia, ¥ cuando =21 pulpo ha
sido cubisrto por é&sts,”

Introduccion de aditivo qulmicao,
Duraciftn 16 seg.

VOZ:

"se agrega un silico aluminats como aditive  para
favorecer su contraccidng,  textura y  presentacidn,
proporcionands 1a forma flexible y rvizada que se
pﬁr=1qun en ests proceso, dandao una apariencia de pre-

cimiento, "

-BIBLIOTECA CENTRAL ENSENADA U. A. B. C.
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Barriles givandos  wva  con
extraccidin del producto,
Duraciin 18 ==g.

fr

AL t&Erming de 5 minutos =1
1

=1 aditiva quimica, v
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S92 muestras =0 un diagrams de flugjo la diferencia  del
praneEsa hasta esta parte.

Duvacidn 7 seg.

VOZ:

"Hasta ahora el procesc a sido similar Fars pulpos de
vtamafs  de medianc s grande y la de pulpos  pegoefos:
los pasos a seguir son diferentes”

Barriles donde se sxtras =! products, tins con agua oy
aditive preparados para faveorecer =1 SEVIT, En la
parte supericr de la pantalla apayece 2l despleagado
"A3 Fulpos de mediano s grande (X320 cm hastz 1.0 mav
Duracibn 22 seg.

= de medians a grs
@z llevado 3 una
fumbvrico v =ri

el deza
REFMmAn

ol 1 =}

agua asi como preveer
patogenss;  en  donde
AINULos para despuds sar

dors 2mplesd

(]
1t

Tl

I
o

Imagen de la
Duracitn 16 =

1]
1]

VOZ:

"Ests 2= una mAguina seme jant
los pulpos son colocados entr
y wtva mévil donde los Y Qan
que los tentaculos rirados 1o

Imagen de la coscedara, vista
Duracitn 10 seq,

VO7Z:

"En el cocedor existen 3 oo 4
cada  una hay un regulador de
mantiene =n 98°T. "

10

¥
para mejorar su sabor,

=

ina s E i

zovrbats como base de  unp
avitar la perdida de

ryolla de microcrgani smos

Bt poy espaciao de 10

cados en ls coradora.

vt

0
1]

r P

[=

)

& & una rosticera, donde

€ gos varillas, una  fija
igmos quedan  sujetos va
enlazan a las varillas."
lztersl.
salidas d= vapar vy parza
tempsratura =21 -uwal la




m

SImagen de la parte flnal de
encusntra obtra tina gue recibe
Duracidrm iU =20,

la cocedova  donde s=
1 producto fimal.

=]

VoZ:

1 saliv del cocedor sl pulpo caliente adguiesre una
-mleracisn vojs debido a0 sus  pigmentos naturales,
enzequida cas  a una tinx con oagds,  hielo yooun

conservador, este reafirma su color, evitanodo 1a
csromposician de los pigmentos.

mu=stran (Ela serie de cajasz de poliuretanc
preparadas con bolzas plhsticas para €1 llenado  con
pu}_ [l

Acercamients s las «© de poliuvetspro asi Coms Uns
paguefa descyipoifn de su preparado.
Duracidn 10 seq.

VOZ:

"Los ENVISEE emplesdos S CEjss =] unicel
(poliurstsno?  con bolsa de plastico  cubiervas  de
Mizle, listas para comercializarce.”

Earriles en movimiento y llevado del productc a mesas
de trabajo pmr medio de canastas. En la parte superior
de la pantalls "B FPulpos peguefos (030 omd"

Durszcibtn 17 s=g

]

Yoz:

Ilrr)

Fulpos pegusRos (4 20 cm).

El pulpo pegushic precocido 25 manipulads para su
corte después de su tratamiento con 2] aditiveo gque le
da la=z caracterlsticss de textura.”

Mesa de trabajo donde el personal resliza el corte.
Duracifn 12 =z2q.

H

VOZ:
"Este corte se realiza por la parte  posterior del
pulpa a todo 1o largo de su cusvpo, ¥y tiene  com
finalidsd facilitar =u pesado y limpieza de la cabeza
antes d=l empaquetado.”

11




Fe-cipientes de agua calisnte.

&
Duracidm 7 s2Q.

VOZ:
"Daspués del corte el pulpo s introducidoe a  un

L1}

recipients con agua calliente para su cocimiento.

Tina preparada.
Duracisn & =eq.

VOZ:
"Daspuds de 15 min 2] producto es colocados en tinas
con agus, hielo vy saborizante.”

=2ysonal preparando €l pulpo para su empague.
Duvacitn 10 ss22.
~imvments 23 pesado, lavads a mano v smpacado.
Imagen de pulpos  fa@rminads en envaszes J= poliuretanac
=i como los de conssrva. Aparecs en el Wy S
uperioy lzgulerdo "COMENTARIQS FINALESY,
uracite 10 saq.
VOZ:
"COMENTARIOS FINALES
El procesadao del pulps "tipos  Japongs” &n =y
pressntaciin final, favarece su  aceptacidn Sl I

alimento, as! mismo facilita su preparacidn culinaria"

Freparazibn de un platillo alimenticio en forma Comer-—
cial en Japbn.
Durscitm 5 seg.

vazZ:

"ocoms ejemplos se pusden mencilionar la forma . diverss de
sopas, frituras y bBotanas; ™

LCabezaz grandes de pulpo cortadas v pulpos de piel
desprendida.

Duracitn 10 ==g.

VGZ:

"por obro lado coms subproducto 1as cabszas de pulpos
de gran tamafo, asl comz pulpos gue han perdido =uo
piel y qus =s= clasif 1quhn de mala calidad vy no
Presenten demands comeveial,

7

uracidn I seg.




Mujeres picandos pulpo.

Duracitn =

4]
1
in)

vozZ:
"eomo es ftradiciconal en carnadas. !
Pulps ref rado 2n local comercial.
Duracifn

VazZ:

"E1 pulpo pasaria de ser un productos de consumo 20
resco & umns processdo

Friodusto tzvminads saliendo de la cocedoara.
Duracitn £ =e

vozZ:

"favoreciando con o 211a 1% vpntaja de poder obiener Lt
mayor ingresd ya gque su presentacidn y calidad mejor an
signi ficativamente. ™

Imagen general de la planta de trabajo.

Duracitn 7 s=g.

YoZ:
"Fara Mexiso es importante adoptar tecnicas ssncillas
y eficientes comx la gue aqul se describid,”

Desembargue de productos marinos,
Duracidnr 5 seq.

voz
"wa gue se tisnen la
del recursa, la

aQ

basgs como son la disponibilidad
ilidad de adaptaciin de squipo”

Imagen exterior de un aplanta procesadora de productos
marinos.
Duracifn & seg.

voz:
"asl como la factibilidad de procssar el producta al
llegar este a puertao,”

Obrer=s de una planta procesadora de productos marinos
#n labgres cotidianas.
Duracidn 10 seg.

Vozi:

; por atro lado == I RE
mplexs, que podrian dE
L 8W aprovechamienta de

arfan alterpativa de nusvos
arrollar mas & esta pesgueria
1o gque se presenta hasts hoy. "

IU
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